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FN har estimert et behov for 70 % økning 
i dagens matproduksjon innen 2050.

Høyere utnyttelse av dagens restråstoff
vil bidra til å øke matproduksjon uten 

bruk av ekstra ressurser.
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http://www.no.undp.org3



Femtidens proteiner
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Restråstoff kan ofte ikke benyttes direkte
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Sensorisk profilering (QDA) med Sensorisk panel på Nofima, i samarbeid med Nortura og Norilia
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Forbrukerne – Hvem er det?
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Tilsetningsstoffer

Forbrukeraksept
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Forbrukeraksept – Drivere

Sunnhet Miljø
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Tusen takk for oppmerksomheten

Takk til alle samarbeidspartnere



RapidCheck 
Resultater fra dagens smaking
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Resultater - CATA
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Sjokoladesmaking
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Resultater - CATA

19
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